
 
 
 

Esprit Pinot Noir 2020 
Haute Vallée de l’Aude 

 
Cépage  100% Pinot Noir 
Site   305m altitude; face sud-est ; 1 seul hectare 
Terre   argile calcaire 
Viticulture  Certifié en bio 
Rendement 25hl/ha 
Vendanges  a la main 8-10 sept 2021 
Vinification Pigeage manuelle pendant 3 semaines. On garde les 4 

clones a part pendant la fermentation. 12 mois en demi-
muids de 600L 

Mise  juin 2022 
Notes Cerises et framboises et très souple en bouche. Tannins 

derrière qui apporte une bonne structure 
Suggestion Magnifique avec magret de canard ou autres vollaile 
Analyses Alcool 12.90% 
 Acidité 3.41 gH2SO4/l 
 SO2 Total 67 mg/l 
  RS 0.5 g/l 
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